MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE

MISES EN BOUCHE

LE RIS OE VEAL

VOL aU VeNT, TS De Veau Créme au SauTErnes €T aux MOTILLES, TTUFFE MELANOSPOTUM DE La Maison ALENa

LA SAINT JACQUES

Variarions autour DU panais, NOISETTES TOMTEFIEES, VENTTECHE POIVFEE DES PYrENees, JuS DE VOLAILLE €T caviar
OSCIETPE DE L4 MaISon DE NEUVIC

LE PIGEONNEAU

L€ PIBEONNEAU DE JEAN CHTISTOPHE DULEAU EN DEUX CUISSONS, TOPINAMBOUIS, PICKLES D& MYTTILLES, SAKE €T JUS DE
PIBEON FUME aU alBuILLES DE PIN

- LA SELECTION DE LUCIE -

PLATEAU DE FTOMABES aFFINES €T SES CONDIMENTS (SUPPLEMENT 18€)

INSTANT FRAICHEUR

SOrBET SHIZO €T @8rUMES, LIQUEUr aux €corces e Crmron

MONT BLANC

MErINGUE CrOUSTILLANTE, CHANTILLY & La VanILLe, CréMe D& Marron au THUM VIEUX, MarMeLane Dagrumes aux €pices
DHIVEr

PRIX DU MENU 133€ TTC / SERVICE INCLUS HORS BOISSONS



