
Menu de la Saint-Sylvestre 
 

 

Mises EN BOUCHE 
… 

Le ris de veau 
Vol au vent, ris de veau crémé au sauternes et aux morilles, truffe melanosporum de la maison Aléna  

… 
La saint jacques 

Variations autour du panais, noisettes torréfiées, ventrêche poivrée des Pyrénées, jus de volaille et caviar 
osciètre de la maison de neuvic   

… 
Le pigeonneau 

Le pigeonneau de Jean Christophe DULEAU EN DEUX CUISSONS, topinambours, pickles de myrtilles, saké et jus de 
pigeon fumé au aiguilles de pin 

… 
- La selection de lucie - 

Plateau de fromages affinés et ses condiments (supplément 18€) 

… 
Instant fraÎcheUR 

Sorbet shizo et agrumes, liqueur aux écorces de citron  

… 
Mont blanc 

Meringue croustillante, chantilly à la vanille, crème de marron au rhum vieux, marmelade d’agrumes aux épices 
d’hiver 

 
 
 
 

Prix du menu 139€ ttc / service inclus hors boissons 
 


